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ZAPYTANIE OFERTOWE


W związku z wykonywaniem projektu pt.: „Wracam do pracy”, realizowanego w ramach Poddziałania 6.1.1, Działanie 6.1, Priorytet VI PO KL, zgodnie z obowiązującą zasadą  konkurencyjności, Zamawiający zwraca się z zapytaniem ofertowym o przedstawienie oferty cenowej dotyczącej wykonania zamówienia w postaci usługi cateringowej (przygotowanie i dostarczanie posiłków) dla uczestników szkoleń zawodowych zgodnie z warunkami określonymi w niniejszym zapytaniu ofertowym.

1. Zamawiający: BD Center Paweł Walawender, Miłocin 229, 36-062 Zaczernie. 
2. Przedmiot zamówienia: przygotowanie i dostarczanie zestawów posiłków zawierających co najmniej:

1) Obiad – ciepły posiłek w każdym dniu szkolenia składający się – dla każdej z osób - 
z ziemniaków, makaronu lub ryżu (200g/na osobę), mięsa lub ryby (130g/na osobę)
 i zestawu surówek (200g/na osobę),

2) Bufet – w każdym dniu szkolenia obejmujący – dla każdej z osób - herbata z cytryną (0,25 l/na osobę), kawa z mlekiem (0,25 l/na osobę), cukier, 0,5 l wody mineralnej/na osobę, sok (0,25 l/osobę) ciastka (drożdżówki lub pączki) dla każdej osoby po 1 sztuce.

Całość powinna być realizowana w naczyniach jednorazowych.

3. Szacowana liczba posiłków – maksymalnie 2760 zestawów (obiad + bufet). Łączna liczba uczestników wszystkich szkoleń wynosi około 120 osób (szacunkowo 7 grup liczących od 10 do 20 osób). W ramach zamówienia Wykonawca jest zobowiązany do dowozu cateringu na miejsce wskazane przez Zamawiającego oraz do zabrania odpadków i naczyń po posiłkach z miejsca szkolenia.

4. Termin realizacji zamówienia: od 26 lipca 2010r. do 30 września 2010r., dni robocze (od poniedziałku do piątku). Ilość dostarczanych zestawów (obiad + posiłek) będzie ustalana 
z Wykonawcą  w danym dniu drogą telefoniczną.  Szacowana, dzienna liczba zestawów wynosi od 7 do 120 (liczba zestawów zależna jest od liczby uczestników szkoleń danego dnia). 
5. Miejsce realizacji szkoleń: Miasto Rzeszów
6. Wykonawca zobowiązany jest do podania w ofercie:
6.1.  ceny netto, kwoty podatku VAT oraz ceny brutto za realizację 1 zestawu – z rozbiciem na ceny netto, kwoty podatku VAT oraz ceny brutto za 1 obiad i 1 bufet,
6.2. ceny netto, kwoty podatku VAT oraz ceny brutto za realizację całego zamówienia, tj.2760 zestawów, z rozbiciem na ceny netto, kwoty podatku VAT oraz ceny brutto za 2760 szt. obiadów i za 2760 szt. bufetu. 
7. Kryteria oceny oferty i tryb wyboru najkorzystniejszej oferty:
8. O wyborze najkorzystniejszej oferty zadecyduje jak największa ilość uzyskanych punktów przez    Wykonawcę stanowiąca sumę punktów otrzymanych po zastosowaniu nw. punktacji:
PUNKTACJA  wg  wzoru:  K = ( A x 80%)+(B x 20%)
Gdzie:
A -  Cena oferty 
B -  Długość funkcjonowania na rynku 
       K -  Uzyskana liczba punktów
Oferent, który zaproponuje najniższą cenę otrzyma 100 pkt za kryterium „A” natomiast pozostali oferenci odpowiednio mniej punktów wg wzoru:
A= ( Am : Ac) x 100 pkt
gdzie:
 A- liczba punktów za kryterium cena
Am- najniższa cena wynikająca ze złożonych ofert
Ac- cena oferty badanej

  B- Długość funkcjonowania na rynku 

Oferty zostaną ocenione wg liczby lat funkcjonowania na rynku na podstawie wpisu do działalności gospodarczej/KRS.
Punktacja w tym kryterium zostanie przyznana według następującego porządku:

- 10 i powyżej  lat 

- 8 - 9  lat 75 pkt.

- 4 - 7   lat- 50 pkt.
- 1 - 3    lat - 25 pkt.
- 0 - 0  lat- 0pkt.
Maksymalna ilość punktów jaką można uzyskać w tym kryterium jest równa 100 pkt.
9. Sposób przygotowania oferty.

Ofertę sporządzić należy na druku „FORMULARZ OFERTOWY” (stanowiącym zał. nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego), w języku polskim, w formie pisemnej, czytelnie, wypełniając nieścieralnym atramentem lub długopisem, maszynowo lub komputerowo. Oferta winna być podpisana przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy. Oferta wraz 
z załącznikami powinna być umieszczona w zamkniętej kopercie, na której należy umieścić napis „Oferta na realizację usług cateringowych w Rzeszowie w ramach projektu „Wracam do pracy”.
Do Formularza Ofertowego (załącznik nr 1) należy dołączyć:
· Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu – według wzoru stanowiącego załącznik nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego,

· Aktualny odpis z właściwego rejestru Wykonawcy lub zaświadczenie o wpisie Wykonawcy 
do ewidencji działalności gospodarczej, wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert - w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność 
z oryginałem przez osobę/osoby uprawnioną/e do podpisania oferty.
10. Informacje o charakterze prawnym, ekonomicznym, finansowym i technicznym

10.1. Zamówienie udzielane jest w trybie zapytania ofertowego.

10.2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.

10.3. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.

10.4. W ramach niniejszego zamówienia, Zamawiający nie przewiduje pobierania wadium.

10.5. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają następujące warunki:

10.5.1. posiadają uprawnienia do wykonywania działalności i czynności objętych przedmiotem zamówienia, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień,
10.5.2.  posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponują potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

10.5.3.  znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,

10.5.4.  nie została otwarta w stosunku do nich likwidacja, ani nie została ogłoszona upadłość, 
10.5.5.  a także że nie zalegają z opłacaniem podatków, ani składek na ubezpieczenie 
społeczne lub zdrowotne (z wyjątkiem przypadków, kiedy uzyskane zostało przewidziane prawem 
zwolnienie, odroczenie, rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu),

10.5.6. spełniają inne wymagania określone w niniejszym zapytaniu ofertowym.
10.6. Zamawiający dokona oceny spełnienia warunków udziału w postępowaniu poprzez zastosowanie kryterium spełnia-nie spełnia tj. zgodnie z zasadą czy dokumenty zostały załączone do oferty i czy spełniają określone w zapytaniu ofertowym wymagania. Brak któregokolwiek z wymaganych oświadczeń lub dokumentów lub załączenie ich 
w niewłaściwej formie lub niezgodnie z wymaganiami określonymi w niniejszym zapytaniu ofertowym będzie skutkowało wykluczeniem Wykonawcy z udziału w postępowaniu. Zamawiający zastrzega sobie prawo dokonania zmian warunków zapytania ofertowego 
w uzasadnionych przypadkach, a także jego odwołania oraz zakończenia postępowania bez wyboru ofert, w szczególności w przypadku gdy wartość oferty przekracza wielkość środków przeznaczonych przez Zamawiającego na sfinansowanie zamówienia.

10.7. Zamawiający podpisze umowę (według wzoru stanowiącego załącznik nr 3 do zapytania ofertowego) z Wykonawcą, który spełni wymagania zapytania ofertowego
 i zaoferuje najniższą cenę za realizację zamówienia. W przypadku odmowy podpisania umowy przez wybranego Wykonawcę, Zamawiający może zawrzeć umowę z Wykonawcą, który zaoferował kolejno najniższą cenę za realizacje zamówienia.

11. Miejsce i termin złożenia oferty, osoba do kontaktu.

Ofertę wraz z załącznikami złożyć można osobiście w siedzibie Zamawiającego - BD Center Paweł Walawender, Miłocin 229, 36-062 Zaczernie lub przesłać pocztą na adres siedziby Zamawiającego – w nieprzekraczalnym terminie do dnia 9 lipca 2010r. do godz. 15.00
Osoba do kontaktu z Wykonawcami: Ilona Kowalska-Burnat, tel.: 17 855 20 29.

                       ....................................................................

                            
 (data i podpis Zamawiającego) 
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